
Meloenmousse
 Gandaham - tuinkers

Ambachtelijk gerijpte Gandaham (12 maanden), puur gedroogd 
op zeezout, met een zachte, verfijnde smaak.

Rode mul
 Limoen- dillecrème 

Rode mul: verfijnde visdelicatesse met zacht wit vlees 
en een milde, lichtzoete, nootachtige smaak.

Gevogelte rouleau
  Jus van rood fruit

Rouleau: fijn gevuld gevogelte, klassiek opgerold en zacht gegaard.

Bieten steak
 Westmoreland-saus - velderwten

Westmoreland-saus: rijk en fluweelzacht, met diepe tonen van 
rode wijn, port en een subtiele kruidigheid.

Rose terrine
Aardbeiden - witte chocolade mouse - ruby crisp
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Red buns
 Tomatensalsa

AMUSE

https://www.kookjij.nl/recepten/gegratineerde-groenlof

	Limoen- dillecrème

